pazapah

Brioche perdue a la pate a tartiner

croustillante

Pour 1 personne

Cuisson : environ 5 minutes au total

INGREDIENTS

2 tranches de brioche

Pate a tartiner noisettes et cacao riz
croustillant Bonne Maman

1 ceuf
50 ml de lait
Y sachet de sucre vanillé

1 noix de beurre

LE CARNET GOURMAND

ON PASSE EN CUISINE

Garnis la brioche

Etale de la pate & tartiner sur une tranche de brioche, puis recouvre avec la
seconde.

Prépare le mélange

Fouette I'ceuf avec le lait et le sucre vanillé. Trempe la brioche dedans et
imbibe-la bien.

Fais dorer a la poéle

Fais chauffer le beurre dans une poéle. Fais cuire la brioche 2 minutes de
chaque co6té, jusqu’a ce qu’elle soit bien dorée. Sers aussitot. C’est prét,
régale-toi !

Quantités ajustées ; étapes décrites pour la recette de référence. Adaptez le plat et surveillez la cuisson.

Recette : pazapah sur Instagram.

pazapah


https://www.instagram.com/pazapah/reel/DdCIOXkQFOo/

