pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Gratin de pommes de terre super
gourmand

2 h - 4 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

1000 g de pommes de terre 1. Epluchez puis coupez les pommes de terre en fines lamelles. Faites de

. méme avec les oignons.
2 oignons © 9

2. Dans un plat, déposez des pommes de terre coupées en fines tranches avec

50g de beurre .
des rondelles d’oignons.

50g de farine
3. Puis a cbté, préparez la plus gourmande des béchamels : du beurre, de la

50 cl de lait (500 ml) farine et du lait.

Sel, poivre 4. Ajoutez-y ensuite une bonne dose de raclette rapée. Puis assaisonnez : sel,
1 pincée de noix de muscade poivre et noix de muscade.

150g de raclette 5. Versez la sauce sur le gratin et enfournez 1h30 a 160°C.

6. Une fois le temps écoulé, parsemez d'herbes fraiches et dégustez !

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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