pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Stracciatella maison

10 min - 4 portions

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

250 g de mozzarella 1. Ecrasez grossiérement la mozzarella & la fourchette avec la créme liquide.
50 g de créme fraiche liquide 2. Mélangez délicatement et réservez au réfrigérateur jusqu’au service.

Sel et poivre, pour servir 3. Servez avec les tomates, le basilic et un filet d’huile d’olive. Assaisonnez

Tomates cerises, pour servir selon votre godt.

Basilic, pour servir

Huile d’olive, pour servir

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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