pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Feuilletés Tomates Mozza

25 min - 4 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

1 pate feuilletée rectangle 1. Coupez la tomate et la mozzarella en tranches.

1 tomate 2. Déroulez puis coupez la pate feuilletée en 4 morceaux.

1 mozzarella 3. Sur une plaque recouverte d’un papier cuisson, faites 4 cercles d’huile.

Ajoutez sel / poivre. Déposez une rondelle de tomate. Versez de la mozzarella

100g de mozzarella rapée
] rapée. Déposez une tranche de tomate et de mozzarella.
1 jaune d’ceuf
4. Refermez le tout d'un morceau de pate feuilletée. Badigeonnez de jaune

Huile d’olive

d’ceuf.
a2l selie 5. Faites quelques trous a I'aide d’'une fourchette. Faites cuire le tout 15-20
Basilic minutes au four a 180 degrés.

6. Une fois le temps écoulé, retournez les feuilletés de 'autre coté.

7. Parsemez de basilic haché.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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