
pazapah LE CARNET GOURMAND

À garder, à cuisiner, à partager.

Limonade aux fraises
10 min · 6 verres

INGRÉDIENTS ON PASSE EN CUISINE

500g de fraises

2 citrons

1 bouquet de menthe fraise

1000 ml de limonade

Glaçons

1. Équeutez et coupez les fraises en 2.

2. Placez les dans un mixeur afin d’obtenir un coulis.

3. Passez ce coulis dans une passoire au-dessus d’un bol.

4. Coupez les citrons en rondelles. Dans un verre ou une jarre (en fonction de
la quantité) : ajoutez les rondelles de citrons, de la menthe fraîche, le coulis de
fraises, plein de glaçons et pour finir la limonade.

5. Décorez la limonade d’une rondelle de citron et de menthe fraîche.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient à la recette de base.
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