pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

One pot pasta aux champignons

40 min - 4 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

300g de pates 1. Préparez les ingrédients : Coupez les champignons en rondelles, émincez

8 les oignons et coupez le jambon grossiérement.
6 champignons 9 P ) 9

4 tranches de jambon 2. Rapez 'emmental.

3. C’est parti pour le one pot : Dans un plat a gratin, versez les pates crues puis

2 oignons
ajoutez les champignons et le jambon.

200ml de créme

) 3 4. Ajoutez les oignons puis versez la creme et le bouillon de légumes
200ml de bouillon de légumes par-dessus.

Sel, poivre . , a
P 5. Poivrez, salez et parsemez le tout d'emmental rapé.

100g d’'emmental . . . .
g 6. La cuisson : Placez du papier aluminium sur le plat en refermant bien les

bordss, puis enfournez pendant 30 min a 180 °C. Retirez le papier aluminium
10 min avant la fin de cuisson.

7. Une fois le temps écoulé, sortez le plat du four et mélangez.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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