
pazapah LE CARNET GOURMAND

À garder, à cuisiner, à partager.

Cheesecake sans cuisson
1 h 10 · 1 personne
Dont 1 h au frais.

INGRÉDIENTS ON PASSE EN CUISINE

3 spéculos

50g de fromage frais

1 cs de sucre glace

10 g de chocolat blanc

Le nappage :

10 g de chocolat blanc

1 filet de crème

1. Dans un petit bol, écrasez les spéculos.

2. Puis dans un récipient, ajoutez le fromage frais, le sucre glace et le chocolat
blanc fondu.

3. Mélangez le tout et versez la préparation dans le petit bol sur le spéculos.

4. Préparez le nappage : mélangez le chocolat blanc avec la crème.

5. Versez sur le cheesecake et parsemez de spéculos.

6. Ça part au frigo pendant 1h.

7. Et voilà c’est déjà prêt, plus qu’à vous régaler !

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient à la recette de base.
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