pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Croque Basque

15 min - 2 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

4 tranches de pain 1. Coupez 4 tranches de pain de campagne puis étalez de la confiture de

, . cerise par-dessus.
4 cs de confiture de cerise P

2. Déposez 2 tranches de jambon de Bayonne par croque et 4 lamelles fines de

4 tranches de jambon de bayonne §
tomme de brebis.

8 lamelles fines de tomme de brebis
3. Parsemez de ciboulette hachée et d’'une pincée de piment d’Espelette.

1 poignée de ciboulette
4. Faites cuire vos croques au grill (a la poéle ou au four) pendant 5-10 min

2 pincées de piment d'Espelette jusqu’a ce qu'’ils deviennent bien dorés.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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