pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.
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Croque brioche chorizo comté

15 min - 4 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

8 tranches de brioche 1. Beurrez les tranches de brioche. Disposez 4 tranches de chorizo sur chaque
16 tranches de chorizo tranche de brlloche. Ajoutez 1 poignée de comt_e rapé. Fermez chaque
croque-monsieur avec une autre tranche de brioche.
4 poignées de comté ) ) o . R R
2. Faites cuire dans un appareil a croque monsieur ou a la poéle, doucement,
Beurre doux de sorte que la brioche dore et que le fromage fonde. Coupez chaque

croque-monsieur en quatre.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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