
pazapah LE CARNET GOURMAND

À garder, à cuisiner, à partager.

Gin royal figues
5 min · 1 verre
Temps indicatif, à adapter à votre matériel.

INGRÉDIENTS ON PASSE EN CUISINE

1 figue pour la pulpe + 1 quartier pour
décorer

1 cl de sucre de canne liquide

1 cl de jus de citron

5 cl de gin

Glaçons

Environ 6 cl de champagne, pour
compléter le verre

1 rondelle de citron

Quelques branches de romarin

1. Récupérez la pulpe d’une figue et déposez-la dans un verre.

2. Ajoutez le sucre de canne liquide et mélangez.

3. Versez du jus de citron et le gin.

4. Ajoutez plein de glaçons et complétez avec du champagne.

5. Ajoutez une rondelle de citron, un morceau de figue et une branche de
romarin pour la déco.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient à la recette de base.

pazapah


