pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Guacamole aux crevettes et au
chevre

10 min - 4 personnes

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

2 avocats 1. Epluchez les avocats et mixer leur chair avec la ciboulette, le chévre frais et

12 crevettes roses 2 [l e Sl

50g de chévre frais 2. Salez et poivrez.

3. Dans un plat, mélangez la purée d’avocat avec les crevettes coupées en
morceaux.

1 botte de ciboulette

1 citron
) 4. Réservez au frais.
Sel / poivre

1 sachet de chips de mafs 5. Plus qu’a le déguster avec les chips de mais.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.

pazapah



