pazapah LE CARNET GOURMAND

A garder, a cuisiner, a partager.

Mojito fraise sans alcool

5 min - 1 verre

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE
Y citron vert 1. Coupez le citron vert et les fraises en quartiers et ajoutez-les dans le fond
3 fraises d’'un verre.

2. Versez par dessus le sucre de canne liquide puis écrasez le tout a I'aide d’'un

1 cuillere a soupe de sucre de canne "
pilon.

6 a 8 Feuilles de menthe
3. Ajoutez une poignée de feuilles de menthe que vous avez préalablement

1 ilé A i i
Y2 verre de glace pilée frappé dans le creux de votre main pour en extraire toutes les saveurs.

5 cl d'Bau pétillante 4. Ajoutez la glace pilée jusqu’en haut du verre.

sl e SIepLe E iRl 5. Versez ensuite le sirop/jus de fraise et complétez avec de I'eau pétillante.

6. Mélangez le tout a I'aide d’une grande cuillére pour créer un cocktail
homogeéne.

7. Ajoutez une fraise et des feuilles de menthe pour la décoration.

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient a la recette de base.
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