
pazapah LE CARNET GOURMAND

À garder, à cuisiner, à partager.

Pâtes Raclette
20 min · 2 personnes

INGRÉDIENTS ON PASSE EN CUISINE

180g de pâtes

300ml de bouillon de légumes

150 ml de crème

2 tranches de jambon blanc

4 tranches de fromage à raclette

1. Versez les pâtes crues dans une poêle.

2. Couvrez-les (à hauteur) d’un bouillon de légumes.

3. Versez la crème et faites cuire le tout 15min en mélangeant régulièrement.

4. Ajoutez le jambon et le fromage à raclette.

5. Faites mijoter encore 5 min.

6. Mélangez et c’est prêt, régalez vous

Quantités ajustées. Les quantités citées dans les étapes renvoient à la recette de base.
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