pazapah LE CARNET GOURMAND

Tartiflette au reblochon

Pour 6 personnes

Cuisson : 10 minutes a 'eau, puis 30 minutes au four a 180 °C

INGREDIENTS ON PASSE EN CUISINE

1000 g de pommes de terre Prépare les pommes de terre

200 g de lardons Epluche les pommes de terre, coupe-les en rondelles et fais-les cuire 10 minutes
i dans de I'eau bouillante salée. Egoutte-les.

2 oignons

1 reblochon Ij'als revenir la garniture

Poivre Emince les oignons. Fais-les revenir avec les lardons dans une poéle, sans
iv

ajouter de matiére grasse.

Sel pour I'eau de cuisson
> Assemble et enfourne

Répartis les pommes de terre, les lardons et les oignons dans un plat a gratin.
Coupe le reblochon en deux. Découpe une moitié en petits morceaux et
mélange-les a la garniture. Poivre et dépose I'autre moitié sur le dessus.

Etape 4

Enfourne 30 minutes a 180 °C, jusqu’a ce que le fromage soit bien fondu et
gratiné. C’est prét, régale-toi !

Quantités ajustées ; étapes décrites pour la recette de référence. Adaptez le plat et surveillez la cuisson.
Recette : pazapah sur Instagram.

pazapah


https://www.instagram.com/pazapah/reel/DeeHG80IFRf/

